
Tarjoillaan noutopöytänä.

Kaikki menumme sisältävät
leipää ja levitettä sekä
juomaksi kotikaljaa ja vettä.

Halutessasi jälkiruoan voi
vaihtaa kakkuun, lisähinta
alk. +3€/hlö

Vahvista henkilömäärä sekä
mahdolliset ruoka-allergiat
7 vrk ennen tilaisuutta.
Vahvistettu henkilömäärä
toimii hinnoittelun
perusteena. Vahvistuksen
jälkeen tehtävä tilaisuuden
peruminen johtaa
peruutusmaksuun, joka on
50% vahvistetun tilaisuuden
kuluista. Henkilömäärän
suurentuessa laskutamme
toteutuneen määrän
mukaan.

Ryhmämenun minimi
henkilömäärä on 20 henk.

APPRETÖÖRIN
MENU

Appretööri – työntekijä, joka viimeisteli kankaan pinnan ja teki siitä käyttövalmiin.
Ilman appretööriä kangas ei saanut sileää, kestävää ja kaunista lopputulosta.

JÄLKIRUOKA
Mustikkajäädykettä, kookosfudgea ja
kardemummacrumblea L, G
Kahvi / tee 46€

OTA YHTEYTTÄ:
010 573 0100
forssa@hotelfabrik.fi

/hlö

www.ravintolavilla.fi

ALKUUN
Vihersalaattia V, G ja talon kastiketta M
Valikoima silliä ja silakkaa L, G
Kananmunanpuolikkaat tillimajoneesilla M, G
Paahdettua punajuuri-vuohenjuustosalaattia ja
rucolaa  L, G
Limegraavattua kirjolohta M, G
Piparjuuri-perunasalaattia M, G
Paahtopaistia ja marinoituja herkkusieniä M, G

PÄÄRUOKA
Mureaa ylikypsää härkää 
pippurikermakastikkeessa L, G
Ratatouillevihanneksia G, V
Yrtti-valkosipulipaahdettua perunaa M, G
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