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Blinit

Perinteinen 13,50 .

Blini Myrttisen maustekurkulla, smetanalla ja hunajalla
Blini with pickles, sour cream and honey

Kylmasavulohi 10,50 .

Blini kylmasavulohitartarilla, punasipulilla ja pikkel6idyilla vihanneksilla
Blini with cold-smoked salmon tartare, red onion and pickled vegetable

Kil”j()l()hi IT,OO L (G)

Blini kirjolohenmadilla, smetanalla ja punasipulilla
Blini with rainbow trout roe, sour cream and red onion

Lajitelma 27,00 L (G)

Blinilajitelma kahdella blinilla, Myrttisen maustekurkaulla,
hunajalla, kylmasavulohitartarilla, punasipulilla, smetanalla,
kirjolohenmadilla ja pikkeloidyilla kasviksilla

Blini collection with two blinis, pickles, honey,

cold-smoked salmon tartare, red onion, sour cream,

rainbow trout roe and pickled vegetables

Varimakkee 9,50 L

Makea blini kahvikinuskilla ja vaniljajaatelolla
Sweet blini with coffee custard and vanilla ice cream

Lisablini 5,()0 L (G)
Viinisuositukset blincille:

Fantinel Prosecco, Veneto, Italy 7,90 /12 cl

Castillo Murviedro Tempranillo, Spain 7,80 /12 cl \/

Wagram Pinot Noir, Austria, 10,80 /12 cl M A
Favintola



