ALKUUN

starters

Patatas bravas 7€

Mausteisia perunoita, Villan tomaattikastiketta ja aiolia. L, (G, V)
Crispy spiced potatoes, Villa’s tomato sauce and aioli.

Castilla Murviedro Temranillo, Spain 7,20 € /12 cl

Sienikeitto 10€

Kuohkeaa lahimetsan sienista tehtya keittoa, vaahdotettua smetanaa ja timjamilla maustettua
saaristolaisleipamurua. L, (G)

Creamy chanterelle soup, whipped sour cream and crispy archipelago bread crumbs.

Art de France Chardonnay, France 8,40 € /12 cl

Jattiravunpyrstot 12€
Chililla ja valkosipulilla maustettuja jattiravunpyrstdja seka paahdettua focacciaa. L, (G)
Chili and garlic-seasoned king prawn tails and toasted focaccia.

Crimson Pine Ridge Chenin Blanc, Viognier, USA 7,20 / 42 €

Harka tartar 14 €

Haran sisafileetd, pikkelditya punajuurta, punasipulivinegrettia, kaprismajoneesia, pikkeloitya
chilia, paahdettua focacciaa ja parmesaania. L (G)

Beef tenderloin tartare, pickled beetroot, red onion vinaigrette, caper mayonnaise, pickled
chili, toasted focaccia and parmesan.

Ranskalaisilla +5,00€ / with fries +5,00€

Castillo Murviedro Tempranillo, Spain 7,20 € /12 cl

Camembert-salaatti 9€ /16€

Salaattia, friteerattua camembert- juustoa, marinoitua fenkolia, karamellisoitua
pahkinaa, viinirypaletta, kurkkua ja kirsikkatomaattia ja appelsiini-vinegrettea. VL, (G)

Salad, breaded camembert, marinated fennel, caramelized nuts, winegrapes, cucumber,
cherry tomatoes and orange vinaigrette.

Domaine du Sauvigon Blanc, France 8,40 € /12 cl



SOMETHING SIMPLE

Tarte flambée 12€

Etela-Ranskan bistrojen helmi. Uunissa rapeaksi paistetun pohjan paalla ranskankermaa,
juustoa ja rucolaa.

Valintasi mukaan

e pekoni-sipuli-valkosipulidljy L tai

e aura-pahkina-paaryna-valkosipulidljy L

Crispy oven-baked base with créeme fraiche, cheese and rocket salad. Choose between bacon
—onion - garlic oil or blue cheese-nuts-pear filling.

Art de France Chardonnay, France 8,40 € /12 cl

Wagram Pinot Noir, Austria 10,80 € /12 cl

Villa Burger 22€

Briossisampyla, Paijan lihatilan naudan jauhelihapihvi, pekonia, cheddaria, rucolaa, tomaattia,
pikkelditya punasipulia, Villan BBQ-majoneesia, ranskalaisia ja ranch-dippia. L, (G, V)
Saatavana myo6s vegaanisena.

Brioche bun, local beef patty, bacon, cheddar, rocket salad, tomato, pickled red onion, Villa “s
BBQ-mayonnaise, french fries and ranch dip. Also available as vegan.

Ruokavirasto suosittelee jauhelihapihvin nauttimista taysin kypsennettyna.

Wagram Pinot Noir, Austria 10,80 € /12 cl

Hot wings

15kpl broilerin siipia, porkkana- ja kurkkutikkuja seka Villan aurajuustodippia. Ranskalaisia ja 18€

ranch-dippia. Valitse medium- tai hotkastike. L, (G, V) Saatavana myo6s vegaanisena.

15 pieces of chicken wings, carrot and cucumber sticks with Villa “s blue cheese dip. French
fries and ranch dip. Choose medium or hot sauce.

Also available as vegan.
Lahden Erikois Ipa, Finland10€ /0,51

Calipette Cider, France 8,50 € / 0,33 |



PAARUOAT
main courses

Pasta ai funghi 20€
Tryffelidljylla maustettua sienikastiketta, lahimetsan sienid, pinaattia ja parmesaania. L, (G)

Mushroom sauce flavored with truffle oil, mushrooms from local forests, spinach, and

parmesan.

Art de France Chardonnay, France 8,40 € /12 cl

Pasta gamberetti 23€
Valkoviinikastiketta, jattiravun pyrstoja, linguinea, tillia, pikkelditya chiliad ja parmesaania. L, (G)

White wine sauce, tiger shrimps tails, dill, pickled chili and parmesan.

Triade Bianco della Campania, Italy 8,40 € /12 cl

Pasta di manzo 24€
Marinarakastiketta, paistettua haranfileeta, rigattonia, chimichurria ja parmesaania. L, (G)

Marinara sauce, fried beef tenderloin, chimichurri and parmesan.

Valpolicella Ripasso, Italy 10,80 € /12 cl

Béarnaisekanaa 2€
Maissilastuilla paneroitua kananrintaa, béarnaise-kastiketta, kauden kasviksia

ja ranskalaisia. (G)

Cornflake-crusted chicken breast, béarnaise sauce, seasonal vegetables and french fries.

Domaine du Sauvigon Blanc, France 8,40 € /12 cl

Lohta 25€

Paistettua kirjolohta, kauden juureksia, kermassa muhennettua perunaa ja tillidljya. L, (G)
Fried rainbow trout, seasonal root vegetables, creamed potatoes and dill oil.

Art de France Chardonnay, France 8,40 € /12 cl



Villan lehtipihvi

Naudan lehtipihvi, punaviinikastiketta, valkosipuli-persiljavoita, kauden kasviksia ja ranskalaisia.
L, (G)

Beef minute steak, red wine sauce, garlic-parsley flavored butter, seasonal vegetables and
french fries.

Valpolicella Ripasso, Italy 10,80 € /12 cl

Porsaanposkea

Yon yli haudutettua Paijan lihatilan porsaanposkea, paahdettua selleripyreeta, juureksia ja
tummaa olutkastiketta. L, G

Slow-braised local pork cheek, roasted celeriac puree, root vegetables and dark beer sauce.

Paololeo Passitivo Primitivo, Italy 8,40 € /12 cl

Petite tender

Naudan petite tenderig, chilivoita, punaviinikastiketta, kauden kasviksia, pikkeloitya chilia ja
maalaislohkoperunoita. L, (G)

Beef petite tender, chili butter, red wine sauce, seasonal vegetables, pickled chili and country
style potato wedges.

Chateau Peyhaud, France 10,80 € /12 cl

Hevosta Black & white

180g Paijan lihatilan hevosen sisafiletta, punaviinikastiketta, rapeita parmesaaniperunoita,
kauden kasviksia ja aiolia. Rajallinen saatavuus. L, (G)

180g local horse tenderloin, red wine sauce, crispy parmesan potatoes, seasonal vegetables
and aioli. Limited availability.

Valpolicella Ripasso, Italy 10,80 € /12 cl
Pippuripihvi
180g naudan sisafileetd, pippurikastiketta, varsiparsaa ja yrttisia maalaislohkoperunoita. L, (G)

180g beef tenderloin, pepper sauce, broccolinis and country style potato wedges
Chéateau Peyhaud, France 10,80 € /12 cl

Vaihda annokseen
bataattiranskalaiset + 1,50 €
Switch to sweet potato fries +1,50 €

Erityisruokavaliot / Special diets

L= laktoositon lactose-free, VL= vahalaktoosinen low lactose, G = gluteeniton gluten-free,
(V)= saatavilla vegaanisena available as vegan.
(G)= saatavilla gluteenittomana available as gluten-free

Kayttamamme liha ja kana on alkuperaltaan suomalaista.

26 €

25€

29 €

32€

36 €



JALKIRUOAT
dessert

Tyrni creme brulee 10€
Tyrnilla maustettu paahtovanukas ja rapeaa karamellisoitua sokeria. L, G
Sea buckthorn- flavored creme brulee.

Passito della Fontane, Italy 10,50 € / 8 cl

Mascarponea & luumua 9€

Sitruunaista mascarponemoussea, luumukompottia ja rapeaa kauramurua. L, G
Lemon mascarpone mousse, plum compote and crispy oat crumble.

Sobrero Moscato d'Asti, Italy 9 €/ 8 cl

Suklaata & minttua 12€

Villan taytelaista suklaakakkua ja mintunmakuista tuorejuustomoussea. L, G
Villas Rich chocolate cake and mint-flavored cream cheese mousse.

Recioto Farina Valpolicella Classico, Italy 10 € / 8 cl

Affocato 10€

Vaniljajaatelda, espressoa ja Kahlua. L, G K18
Vanila ice cream, espresso and Kahlua.

JALKIRUOKAVIINIT

Passito della Fontane, Italy 10,50 € / 8 cl
Garganega
Tayteldinen ja runsas
Farina Recioto, Veneto, Italy 10,00 €/ 8 cl
Corvina, Rondinella, Molinara
Makea, taytelainen ja samettisen pehmea



APERTIIVIT

Negroni 8,50 €

Campari, Gini, Martin Rosso

Campari Spritz13 €

Campari, Prosecco, soodavesi

Bianco 8 €

Martin Bianco

Whisky Sour 12€

Jim Beam

AVEC

Irish Coffee 12 €

Baileys Coffee 11 €

French Coffee 11 €
Espresso Martini 13 €
Meukow VSOP 12,50 €

Disaronno Orginale Amaretto 8 €
Baileys Original Irish Cream 8 €
Fabrik Gin 12,50 €

Katso myos meidan maukkaat
Cocktailit & Mockztailit erillisesta vihosta



VIINIT
wines

Champagne
Taittinger Nocturne sec15€/10cl /115 €
Taittinger, Champagne, France
Puolikuiva, hedelmainen ja pirtea

White wine

Millefiori Pinot Grigio, Italy 7,80 € / 48 €
Pinot Grigio

Kuiva, suutaytteinen, moniulottuinen ja
raikkaan hapokas.

Fine Riesling, Germany 7,60 € / 47,50 €
Riesling
Mineraalinen ja hapokas

Villa, Austria 8,40 € /52 €

Gruner Veltliner

Maku on pirtea ja kuiva, mineraalinen ja
hapokas, tyylikas

Art de France Chardonny 8,40 € / 52,50 €
Chardonny

Tayteldinen, tasapainoinen, raikas
happorakenne

Triade Bianco della Campania 10,80 € /52 €
Fiano, Falanghina, Greco

Runsaat hedelmat kohtaavat raikkaan
sitruksisen hapokkuuden

Crimson Pine Ridge, USA 7,20 / 42 €
Chenin Blanc, Viognier
Kuiva, runsaasti hedelmallisyytta

Domaine du Cleray, Loire, France 8,40€ / 50€
Sauvignon Blanc
Kuiva, hapokas ja aromaattinen

Pinot Grigio Passitivo 0% 7,00 € /32 €
Puglia, Italy
Kevyt ja eloisa

Sparkling wine
Prosecco, Veneto, Italy 7,90 € / 49 €
Veneto, Italy
Kuiva, hapokas ja raikas

Red wines

Millefiori Appasimento, Italy 7,80 / 48 €

Corvina, Merlot
Tayteldinen, pehmea, pyorea

Castillo Murviedro, Spain 7,20 € / 42 €
Tempranillo
Pehmea taytelainen maku, kypsa hedelmaa

Paololeo Passitivo, Puglia, Italy 8,40 € /50 €
Primitivo

Tayteldinen, marjainen, hilloinen ja mehevan
hedelmainen

Chianti Classico, Toscana, Italy 10,80 € / 67 €
Sangiovese, Merlot

Tayteldinen, tasapainoinen ja pehmeat
tanniinit

Wagram Pinot Noir, Austria 10,80 € /67 €
Pinot Noir
Kypsan hedelmainen, nuorekas tammikypsytys

Chéateau Peyhaud, France 10,80 € / 67 €
Cabernet Sauvignon, Merlot
Tayteldinen ja harmoninen

Ripasso Classico, Veneto, Italy 10,80 € / 67 €
Corvina, Rondinella, Molinara
Tayteldinen, pehmea ja hapokas

Passitivo Primitivo 0% 7,00 € / 32 €
Puglia, Italy
Maku on taytelainen ja pehmea



